
 
 
 
 
Realizujemy Przedsięwzięcie MŚP: „Inwestycja w poszerzenie usług i dywersyfikację 
działalności firmy USŁUGI TURYSTYCZNE IZABELA BULUK ” w ramach Krajowego Planu 
Odbudowy i Zwiększania Odporności. 
 
W ramach projektu będą realizowane następujące zadania: 

1. Przystosowanie infrastruktury obiektu 
• utwardzenie 13 miejsc parkingowych betonowymi płytami ażurowymi 
• przebudowa chodnika pod wiatę rowerową 
• dostawa i montaż wiaty rowerowej na 15 rowerów 

2. Wykonanie groty solnej z tężnią solankową w części basenowej hotelu 
3. Utworzenie sali fitness. W ramach tego zadania zostanie zakupionych 5 urządzeń: 

bieżnia, orbitrek, rower pionowy, rower poziomy, drabinka z poręczami do ćwiczeń 
4. Wprowadzenie cateringu. W ramach zadania zostanie zakupiony piec konwekcyjno-

parowy, zamrażarka oraz chłodziarka przemysłowa 
5. Wdrożenie programu gastronomicznego z nowoczesnymi rozwiązaniami cloudowymi,  

kompatybilnego z istniejącym programem recepcyjnym 
6. Szkolenia i usługi doradcze 

• szkolenia dla pracowników i administratora systemu z obsługi programu 
gastronomicznego 

• szkolenie z obsługi klienta 
• usługi doradcze w zakresie modelu biznesowego 

 
 
Celem projektu jest rozszerzenie i dywersyfikacja działalności hotelu poprzez wprowadzenie 
nowych usług oraz modernizacje istniejących, co wpłynie na zwiększenie konkurencyjności 
obiektu oraz dostępność oferty dla nowych grup klientów. 
 
Projekt skierowany jest do Gości Hotelu STARY DZIWNÓW korzystających z pakietów 
pobytowych jak i Klientów restauracji lub części basenowej oraz dla pracowników i kadry 
menedżerskiej hotelu w celu podniesienia ich kwalifikacji. 
 
 
Całkowity koszt projektu:   488.928,25 PLN 
Wysokość wkładu Funduszy Europejskich: 357.752,35 PLN 
 
 
 
 
 
 



HARMONOGRAM REALIZACJI 
 
 

LP ZADANIE TERMIN 
WYKONANIA STATUS 

1 Przystosowanie infrastruktury obiektu sty - luty 2025 zrealizowane 

2 Wykonanie groty solnej z tężnią solankową marzec 2025 zrealizowane 

3 Wdrożenie programu gastronomicznego marzec 2025 zrealizowane 

4 Szkolenie dla pracowników i administratora systemu z 
obsługi programu gastronomicznego marzec 2025 zrealizowane 

5 Usługi doradcze w zakresie modelu biznesowego styczeń 2026 w realizacji  

6 Stworzenie sali fitness styczeń 2026 w realizacji   

7 Wprowadzenie cateringu styczeń 2026 w realizacji   

8 Szkolenie z obsługi klienta styczeń 2026 w realizacji   

 
 
 


