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Realizujemy Przedsiewziecie MSP: , Inwestycja w poszerzenie ustug i dywersyfikacje
dziatalnosci firmy USLUGI TURYSTYCZNE IZABELA BULUK ” w ramach Krajowego Planu
Odbudowy i Zwiekszania Odpornosci.

W ramach projektu bedga realizowane nastepujace zadania:

1. Przystosowanie infrastruktury obiektu
e utwardzenie 13 miejsc parkingowych betonowymi ptytami azurowymi
e przebudowa chodnika pod wiate rowerowa
e dostawa i montaz wiaty rowerowej na 15 rowerdw

2. Wykonanie groty solnej z teznig solankowg w czesci basenowej hotelu

3. Utworzenie sali fitness. W ramach tego zadania zostanie zakupionych 5 urzadzen:
bieznia, orbitrek, rower pionowy, rower poziomy, drabinka z poreczami do ¢wiczen

4. Wprowadzenie cateringu. W ramach zadania zostanie zakupiony piec konwekcyjno-
parowy, zamrazarka oraz chtodziarka przemystowa

5. Wdrozenie programu gastronomicznego z nowoczesnymi rozwigzaniami cloudowymi,
kompatybilnego z istniejgcym programem recepcyjnym

6. Szkolenia i ustugi doradcze
e szkolenia dla pracownikéw i administratora systemu z obstugi programu

gastronomicznego

e szkolenie z obstugi klienta
e ustugi doradcze w zakresie modelu biznesowego

Celem projektu jest rozszerzenie i dywersyfikacja dziatalnosci hotelu poprzez wprowadzenie
nowych ustug oraz modernizacje istniejgcych, co wptynie na zwiekszenie konkurencyjnosci
obiektu oraz dostepnosé oferty dla nowych grup klientéw.

Projekt skierowany jest do Gosci Hotelu STARY DZIWNOW korzystajacych z pakietéw
pobytowych jak i Klientéw restauracji lub czesci basenowej oraz dla pracownikéw i kadry
menedzerskiej hotelu w celu podniesienia ich kwalifikacji.

Catkowity koszt projektu: 488.928,25 PLN
Wysokos¢ wktadu Funduszy Europejskich: 357.752,35 PLN



HARMONOGRAM REALIZACII

LP ZADANIE

1 | Przystosowanie infrastruktury obiektu

2 | Wykonanie groty solnej z teznig solankowa

3 | Wdrozenie programu gastronomicznego

Szkolenie dla pracownikéw i administratora systemu z
obstugi programu gastronomicznego

5 | Ustugi doradcze w zakresie modelu biznesowego

6 | Stworzenie sali fitness

7 | Wprowadzenie cateringu

8 | Szkolenie z obstugi klienta
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